
dame des arts paris 
présente 

menu de la saint-sylvestre
31 décembre 2024
190 €/personne

coupe de champagne 
TELMONT BRUT RÉSERVE DE LA TERRE

amuse-bouche

saumon fumé
EN MAKI, CAROTTES, CLÉMENTINES & OEUFS DE SAUMON VINAIGRÉS

smoked salmon
MAKI-STYLE, CARROTS, CLEMENTINES & PICKLED SALMON ROE

***

pomme de terre
EN GNOCCHI FAÇON « CACIO E PEPE » & TRUFFE NOIRE

potato
GNOCCHI « CACIO E PEPE » STYLE & BLACK TRUFFLE

***

saint-jacques
LAQUÉES AU MISO, SAKÉ & CHAMPIGNONS SHIITAKE

scallops
GLAZED WITH MISO, SAKÉ & SHIITAKE MUSHROOMS

***

boeuf
MARINÉ AU CAFÉ & GRILLÉ AU BARBECUE, PANAIS & JUS CORSÉ

beef
COFFEE-MARINATED AND BARBECUE-GRILLED, PARSNIPS & RICH JUS

***

citron
PRALINÉ NOISETTE, HUILE D’ESTRAGON & TAGETTE

lemon
HAZELNUT PRALINE, TARRAGON OIL & MARIGOLD

***

marron
FAÇON MONT BLANC, BUTTERNUT CONFIT, CITRON VERT & BISCUIT COCO

chestnut
MONT BLANC STYLE, CONFIT BUTTERNUT, LIME & COCONUT BISCUIT

INFORMATIONS ET RÉSERVATIONS : RESTAURANT@DAMEDESARTS.COM


